附件4
关于部分检验项目的说明

苯并[a]芘

熏烧烤肉制品中苯并[a]芘不合格的原因可能是高温烧烤食品时，脂肪和胆固醇的高温裂解和热聚合产生苯并[a]芘并污染食品；熏烧烤肉制品生产过程中使用的其他辅料不合格。长期摄入苯并[a]芘超标的食物，可能致畸、致癌。
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