附件4
关于部分检验项目的说明

铝的残留量（干样品,以Al计）

食品中铝的残留量超标，原因可能是生产者使用的食品加工原料受环境因素等影响，含有一定量的铝本底；也可能是加工者超范围使用了含铝的食品添加剂所致。长期食用铝含量过高的食品，会引起神经系统病变，表现为记忆减退、视觉与运动协调失灵，严重的会对人体细胞的正常代谢产生影响。儿童过量食用铝超标食品会严重影响其骨骼和智力发育。
山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)

山梨酸可参与体内正常代谢，摄入量在食品安全限量范围内并不影响人体健康，长期大量服用，会对肝脏、肾脏、骨骼造成危害。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2014）中规定酱卤肉中山梨酸限量值为0.075g/kg，山梨酸不合格可能是生产经营企业为延长产品保质期，或者弥补产品生产过程卫生条件不佳而超范围使用。

黄曲霉毒素B1
花生油中黄曲霉毒素B1超标的原因可能是：一、原料（花生）品质不佳；二、生产工序不包括油脂精炼过程，如碱炼脱酸和吸附脱色等工序；三、在生产过程中产品受工具器具等生产设备、环境的污染。长期食用黄曲霉毒素B1超标的食品，可能会对肝脏造成损害。
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