附件3
关于部分检验项目的说明

一、酸价（以脂肪计）

酸价主要反映食品中的油脂酸败程度。酸价超标会导致食品有哈喇味，超标严重时所产生的醛、酮、酸会破坏脂溶性维生素，导致肠胃不适。造成酸价不合格的主要原因，可能是企业原料采购把关不严、生产工艺不达标、产品储藏条件不当，特别是存贮温度较高时易导致食品中的脂肪氧化酸败。

二、甲氧苄啶
甲氧苄啶是细菌二氢叶酸还原酶抑制剂，属磺胺增效药，其抗菌作用原理为干扰细菌的叶酸代谢，可增强磺胺类药物抗菌效力。长期食用阿维菌素超标的食品，可能会影响叶酸吸收，而导致血液系统疾病，甚至引起肝、肾功能损害等。鸡肉中甲氧苄啶超标的原因，可能是养殖户在养殖过程中违规使用相关兽药。
三、镉（以cd计）
镉是最常见的重金属元素污染物之一。食用镉超标的食品，可能出现恶心、流涎、呕吐、腹痛、腹泻等症状。镉在植物性食品、水产品和动物性食品的内脏更易富集。食用农产品中检出镉含量超标的主要原因是由于自然环境的污染，如矿山开采、工业污染或农产品应用（如肥料）而释放入环境的土壤、水中，经过长期的积累和富集，导致该地区所养殖的水产品中的镉含量超过相关的食品安全国家标准的规定。
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