附件4
关于部分检验项目的说明

一、对乙酰氨基酚
对乙酰氨基酚是一种化学药物，有解热镇痛作用，通常用于治疗感冒，咽喉疼痛等症，不法商家为了提高声称的功效，在凉茶中违法添加对乙酰氨基酚。《中华人民共和国食品安全法》第三十八条中规定生产经营的食品中不得添加药品。饮用含对乙酰氨基酚的食物，可能会引起呕吐、出汗、腹痛。长期大量食用还可能导致肝肾功能异常。
二、苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计)
苯甲酸及其钠盐是食品工业中常见的一种防腐保鲜剂，对霉菌、酵母和细菌有较好的抑制作用。造成湿面和云吞皮中苯甲酸及其钠盐及其超标的原因，可能是生产企业为防止食品腐败变质，超量使用该添加剂。量苯甲酸对人体无毒害，可随尿液排出体外，在人体内不会蓄积。若长期过量食入苯甲酸超标的食品可能会对肝脏功能产生一定影响。

三、噻虫嗪

噻虫嗪是一种高效低毒杀虫剂，对害虫具有胃毒、触杀及内吸活性，用于叶面喷雾及土壤灌根处理。长期食用农药残留超标的食用农产品会对人体健康产生一定的影响。姜中噻虫嗪超标的原因，可能是为快速控制虫害加大用药量，或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售时产品中的药物残留量未降解至标准限量以下。

四、吡虫啉

吡虫啉是一种硝基亚甲基类内吸杀虫剂，属氯化烟酰类杀虫剂，又称为新烟碱类杀虫剂，具有广谱、高效、低毒、低残留，害虫不易产生抗性，并有触杀、胃毒和内吸等多重作用。长期食用农药残留超标的食用农产品会对人体健康产生一定的影响。姜中吡虫啉超标的原因，可能是为快速控制虫害加大用药量，或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售时产品中的药物残留量未降解至标准限量以下。

五、大肠菌群

大肠菌群严重超标，可能会引起肠道传染病或食物中毒。餐具中检出大肠菌群的原因可能是餐饮经营单位采取的自行餐饮具清洗消毒工作不到位，或在存放过程中受到二次污染。
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