附件4
关于部分检验项目的说明

一、菌落总数
食品中菌落总数超标，说明产品的卫生状况达不到基本的卫生要求，并且会破坏食品中的营养成分，加速食品的腐败变质，使食品失去食用价值。食品中菌落总数越多，说明食品的质量越差，病原菌污染的可能性愈大。食用菌落总数超标严重的食品，可能引起呕吐、腹泻等症状,易患痢疾等肠道疾病,危害人体健康安全。
二、大肠菌群
大肠菌群是判断卫生指标的一类微生物。其不合格原因可能是操作人员、生产环节或产品运输、储存的卫生状况达不到基本的卫生要求所致。大肠菌群超标，会引起腹泻、肠胃感染等。对人体健康有一定的危害性。
三、二氧化硫
二氧化硫可使食品保持鲜艳色泽，还可以抑制食品中的氧化酶，防止食品褐变，是食品加工过程中常用的漂白剂和防腐剂。产品中二氧化硫超标，可能是原料控制不严格，也可能是生产过程中超量添加所致。二氧化硫是一种毒性低的化合物，可溶于水中。摄入少量二氧化硫不会对人体健康造成不良影响。但如果人体过量摄入二氧化硫，则容易产生过敏，可能会引发呼吸困难、腹泻、呕吐等症状，对脑及其它组织也可能产生不同程度的损伤。
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