附件4
关于部分检验项目的说明

一、脱氢乙酸

脱氢乙酸是一种低毒高效防腐、防霉剂。在酸、碱条件下均有一定的抗菌作用，尤其对霉菌的抑制作用最强。脱氢乙酸超标的原因可能是企业超量使用了该添加剂，也可能是在添加过程中未计量或计量不准确导致。脱氢乙酸对人体的毒副作用尚不清晰，但超范围使食品添加剂，可能对消费者的健康存在潜在风险。

霉菌

食品中霉菌超标，可能是企业在生产过程中生产工艺控制不严，加工过程中温度、水分等参数控制不到位，产品运输、储存的卫生状况达不到基本的卫生要求等原因所致。食品遭受霉菌的污染，发生霉坏变质。某些霉菌会产生有毒代谢产物，可能引起各种急性和慢性食物中毒；且某些霉菌毒素具有强烈的致癌性。
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