附件4
关于部分检验项目的说明
一、菌落总数

菌落总数是指示性微生物指标，并非致病菌指标。主要用来评价食品清洁度，反映食品在生产过程中是否符合卫生要求。
二、大肠杆菌

指示性微生物，只要反映了产品的卫生学状况及受致病菌污染的可能性，食品中检出大肠菌群，提示被致病菌（如沙门氏菌，致病性大肠杆菌等）污染性的可能性较大。
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